Restaurant

MENU

Primers
Primer Plats - Frist dishes

Amanida cruixent de cabra amb vinagreta de mel i nous
Crispy goat salad with honey vinaigrette and walnuts

Salade de chavre croustilla avec vinaigrette au miel et noix

Mejillones marinera
Mussels with marinera sauce - Moules & |la marinera sauce
Torrada de escalivada amb formatge de cabra gratinat amb all i oli
Tostada de escalivada con queso de cabra gratinado al all i oli
toast (roasted red pepper eggplant and onion) with goat cheese gratin with all i oli
Toast (aubergines et oignons rétis aux poivrons rouges) avec gratin de fromage de chevre avec all i oli
Pregunta por nuestra Sopa o Crema del dia - pregunteu per la nostra Sopa o Crema del dia
Ask about our Soup or Cream of the day - Renseignez-vous sur notre Soupe ou Créme du jour
Graellada de verdures - Parrillada de verduras
Grilled vegetables - Legumes grillés

Segons

Segundo plato - Secon dishes - Deuxieme plat

Orada al forn amb patata forn
Sea bream cooked in the oven with baked potatoes
Dorée au four avec ponme de terre sautée
Entranya a la brasa amb chimichurri

Grilled beef with chimichurri - Veau grillé avec chimichurri
Confit de Anac amb salsa de gerds i parmantier de patata
Confited duck with raspberry sauce and potato “parmantier”

Confit de canard avec sauce framboise et parmantier
Arris caldds de cigala (minim 2p)
Soupy rice with cryfish - Riz au bouillon avec langoustine

POSTRE - DESSERT - DESSERT

Pan y bebida no incluidos - Bread and drink not included - Pain et boisson non inclus

DA -

‘ID Terrace Supplement 1€ /Supplément de terrasse 1€ Tniton,



